
       Andria, 1° Ottobre 2025
Vendita Diretta – Campagna Olearia 2025/2026

 Caro Cliente,

con grande piacere ti informiamo dell’imminente arrivo del nostro nuovo Olio Extra Vergine di Oliva: vero gioiello 
della nostra tradizione secolare, pronto a regalarti un’esperienza sensoriale straordinaria, garantendoti come al solito 
il massimo del benessere quotidiano.

Il nostro olio è il frutto di un amore profondo per la Terra e di un’attenta selezione delle migliori olive, raccolte a mano 
e lavorate a freddo nel nostro frantoio, che vanta oltre centosessanta anni di storia. 

Ogni goccia sprigiona un profumo fruttato e un sapore perfettamente bilanciato, con le inconfondibili note 
leggermente amare e piccanti del nostro Fruttato Intenso ottenuto da olive di Coratina, premiata anche quest’anno 
da istituzioni come Gambero Rosso, Fondazione Italiana Sommelier, New York Evo Competition, Olive Japan, ecc., 
riconoscimenti riservati solo ai migliori oli extravergini al mondo.

Per chi desidera un’esperienza ancora più raffinata, potrà scegliere la nostra punta di diamante: il pluripremiato Olio 
Denocciolato, estratto dalla polpa delle olive di Coratina una volta private del loro nocciolo. Questo conferisce all’olio 
un’eleganza ineguagliabile, mantenendo nel contempo la sua complessità e la sua intensità di profumi.

Per chi invece ama un gusto più dolce e aromi floreali, siamo orgogliosi di poterti offrire anche per questa nuova 
produzione la nostra pregiata varietà monocultivar Peranzana, adorata dai grandi chef per il suo bouquet equilibrato 
e che da vita al nostro Fruttato Medio.

Inoltre, siamo felici di poterti confermare, anche per questa nuova promozione, gli stessi prezzi che ti abbiamo 
riservato nella scorsa campagna olearia.

prezzi a te riservati per la campagna olearia 2025-2026 e validi fino al 31 marzo 2026
rispetto ai ns. attuali prezzi di listino (presenti sul nostro sito)

L’acquisto minimo è di n. 2 Bag da 5 litri cad, anche di tipologie diverse. Le confezioni vanno richieste in numero pari 
inviando una mail a: venditadiretta@frantoiomuraglia.it indicando dati anagrafici, codice fiscale, numero di 
cellulare e tipologia prodotti. In più avrai diritto a uno sconto del 20% su tutti gli altri prodotti presenti sul sito 
www.frantoiomuraglia.it. 

Per ricevere ulteriori informazioni puoi contattarvi al seguente numero di telefono 392 8736400. 
Il trasporto è gratuito.

Pagamento con bonifico bancario: IBAN IT46R0326841340052251956310 | BANCA SELLA 
Frantoio Oleario Muraglia Savino & C. S.n.c , indicando nella causale: ordine olio.

In alternativa pagamento in contrassegno, alla consegna del prodotto.

Prenota al più presto il tuo olio preferito e approfitta delle condizioni esclusive a te dedicate. Grazie per la tua fiducia 
e che il nostro Olio Extra Vergine di Oliva possa continuare a rendere unici i tuoi momenti e i tuoi piatti!

Con stima.
                  Savino Muraglia

Monocultivar “Coratina” Fruttato Intenso Bag In Box da 5 litri € 69,00 anziché € 96,00
Monocultivar “Peranzana” Fruttato Medio Bag In Box da 5 litri € 72,00 anziché € 98,00
Denocciolato – Monocultivar “Coratina” Bag  In Box da 5 litri € 75,00 anziché € 103,00
Bio – Olio Extra Vergine Biologico Bag In Box da 5 litri € 75,00 anziché € 103,00


